QI/ Papinho Gourmet

MARCIO ALEMAO

O boi linhaca

asemana pas-
B Nsada estive

batendo um
papinho com o Ricardo
Sechis.

- Queseria?

- Jdouviufalar na Beef
Passion?

- Euma grife de carne.

- Acho horrorosaessa pa-
lavra “grife”. Mas, enfim, .
é umamarca de carne que
vem sendo aplaudida por
gente grande.

- Um diavocé comentou
comigo sobre o figado deles
que era servido no Fasano.

- E eucomi o tal figa-
donessedia, durante o pa-
pinho. E outro bicho. Se vo-
cé coloca uma peca de figado
regular, dessas que a gente
compranafeiraounoacou-
guedaesquina, aolado des-
se que o Ricardo cria, a sen-
sacdo é de que o boi da feira
foium boiémio (desculpem,
mas nio resisti) que passou
avidaenchendo a cara.

- E ooutroum atleta que
nunca comeu carne, nem fu-
mounem bebeu.

- Tocounum ponto in-
teressante. O comer carne.
Saiba, pois, que grande fei-
to, ou melhor, um dos gran-
des feitos do Ricardo, foi o de
conseguir produzir uma car-
ne que é rica em acidos lino-
leicog conjugados.

- Ah! Sério?

- E, como toda a toréida
do Santos, que é amais qua-

lificada do Brasil, sabe, sdo
eles, os tais acidos, capa-
zes de reduzir consideravel-
mente o colesterol.

- Eoboilinhaca!

- Praticamente a
gente pode substituir a li-
nhacaporumabelabiste-
cada BeefPassion. Que tem
mais pra oferecer aos aman-
tes davida sauddvel e da Ter-
ra: totalmente sustentavel.

- Para. Todo mundo sabe
que os puns das vacas e dos
bois vio destruir a camada
de ozdnio e nos colocar de
volta aidade das trevas.

- Te digo entdo que o Ri-
cardo e maisaturmada
Unesp desenvolveram uma

racdo que diminuimuito a
formacéo de gases. Eles pra-
ticamente nfo peidam.

- Eum boi que vocé pode
levar para assistir aum con-
certo sinfénico.

- Sem querer vocé esta to-
cando em pontos importan-
tissimos. Eles adoram Bee-
thoven. O Ricardo percebeu
que o boi exposto & musica
fica muito mais calmo, rela-
xado e isso faz uma diferenca
gigantesca na hora do abate.

- Ele ja experimentou co-
locar Anitta?

- Duvido. Anitta estd mais
paratigrada, endoboiada.

- E o sabor? Sentiu dife-
renca?

- Essa é apior parte.
Comiuma pontade
costela dianteira que foi,
provavelmente, uma das
melhores carnes que ja
provei. E esse foiapenas
um dos cortes. O Ricardo
“criou” 72 cortes.

- E por que isso é ruim?

- O preco. Criarum boi
comessa qualidade, com to-
das as certificacdes ambien-
tais, incluindo a da Rain Fo-
rest Alliance, nfo é simples
nem barato. Logo...

- Logo é melhor comer
menos carne e comer mais
Beef Passion.

- Aformulagio é estra-
nha, mas dd pra entender. «
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